


Salad まずは野菜でしょ!

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

高知のお宝！
岡崎農家さんのフルーツトマトと土佐の天日塩

¥880 （税込¥968）

高知・四万十ポークモモ肉の
生ハムのシーザーサラダ

冷製バーニャカウダソース
ひっこぬき野菜スティック

¥1080 （税込¥1188）
¥780 （税込¥858）

レギュラー
ハーフ

¥1080 （税込¥1188）
¥780 （税込¥858）

レギュラー
ハーフ

創業当時から変わらないドレッシングを使った
こだわり野菜の野菜だらけサラダ

¥980 （税込¥1078）
¥680 （税込¥748）

レギュラー
ハーフ

国産牛コウネの炭火焼きサラダ

¥1080 （税込¥1188）レギュラー



Finger food すぐ出る一品、おつまみ

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

ラム酒の効いたレーズンバター

ブルーチーズとピンクペッパーをのせた
ワインに合うポテトサラダです。

¥780 （税込¥858）

高知谷農園さん美味しいみょうがの
みょうがだけの自家製ピクルス

大人のポテトサラダ

¥680 （税込¥748）

¥780 （税込¥858）

当店大人気‼ チーズ豆腐

ハーブ漬けオリーブ

ドライイチジク

生ハム2種（四万十ポーク＆ハモンセラーノ）

チーズ盛り合わせ

クリームチーズ＆クラッカー

ミックスナッツ

2次会プレート（チーズ・ハム・イチジク）

¥680 （税込¥748）

¥780 （税込¥858）

¥680 （税込¥748）

¥1280 （税込¥1408）

¥1400 （税込¥1540）

¥580 （税込¥638）

¥580 （税込¥638）

¥1900 （税込¥2090）



肉前菜2種盛り合わせ

トルティーヤ生地の
シャルボンおつまみピザ

¥880 （税込¥968）
¥980 （税込¥1078）

マルゲリータ
4種のチーズピザ

まっこと美味しいイカ刺しじゃき!

奈良のNo.1フレンチimagamiとのコラボメニュー

¥1580 （税込¥1738）

¥880 （税込¥968）
¥880 （税込¥968）

高知産 モンゴイカの刺身

“絶品” 土佐の赤カツオフレークの
ブルスケッタ(にんにく&ゆず)

¥1280 （税込¥1408）

¥680 （税込¥748）

パテ・ド・カンパーニュ
ガランティーヌ

A la carte ワインと楽しむ一品

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

北海道十勝産“トヨニシ牛”
ローストビーフ

低脂肪でヘルシーな『北海道ブランド牛』

¥1800 （税込¥1980）



A la carte ワインと楽しむ一品

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

なかやま牛の自家製ミートソース
&ナスのラザニア

¥1100 （税込¥1210）

ブロッコリーペペロンチーノ

アンチョビ枝豆

¥680 （税込¥748）

¥780 （税込¥858）

大人気‼ 間違いなくうまいフライドポテト

安芸高田市“広島熟成鶏”手羽先の唐揚げ（4本）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　（2本）

2次会プレート（チーズ・ハム・イチジク）

¥580 （税込¥638）

¥980 （税込¥1078）

¥580 （税込¥638）

¥1900 （税込¥2090）



フルーツトマトと土佐天日塩

土佐の塩丸使用
四万十塩うなぎの炭火焼き

“土佐の希少魚”

上町池澤本店さんこだわりの

高知のお宝、岡崎農園さんの

¥880 （税込¥968）

ドンゴロイワシの素揚げ

藁焼き銀鮭のカルパッチョ

¥880 （税込¥968）

¥1280 （税込¥1408）

チーズオムレツ
自家製ホットトマトソース

“土佐ジロー卵”&パルメザンチーズ

実は、 うなぎの旬は冬なんです!

¥1180 （税込¥1298）

¥3000 （税込¥3300）

A la carte

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

高知の旨い食材見つけてきました！

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

ワインと楽しむ一品　高知食材 



ミュラーオオタニ・ハム6種盛り

¥2600 （税込¥2860）
¥1600 （税込¥1760）
¥880 （税込¥968）

Ham & Sausage

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

知る人ぞ知る、あの「呉・安浦ハム工房ミュラーオオタニ」の希少なハム&ソーセージを入荷しました！

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

本場ドイツ仕込みのハム&ソーセージ

本当に美味しいハム食べてみませんか？

（生ハム・ロースハム・ヴルスト4種）

4人前
2人前
1人前

“炭火焼”ソーセージ2種

¥1600 （税込¥1760）

（バイスモーゼル・ボイルメーリング）



◆土佐のあかうし

◆四万十ポーク

◆四万十鶏

◆土佐四万十うなぎ

◆はちきん地鶏

◆高知鮮魚

◆リサ・フルーツトマト

◆土佐れいほく野菜

◆谷農園のみょうが

◆土佐ジローの卵

◆高知の香り米～神の香～

◆土佐の天日塩

◆有機生姜糖

Kouchi Fair

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

高知フェア第二弾！！

高知で出会った生産者の方々
大変お世話になりました!

高知の“うまい”を見つけてきたぜよ！！

高知の旨い食材見つけてきました！



フルーツトマトと土佐天日塩
高知のお宝、岡崎農園さんの

¥880 （税込¥968）

藁焼き銀鮭のカルパッチョ
池澤本店さんこだわり

¥1280 （税込¥1408）

“ドンゴロイワシ”の素揚げ
土佐の希少魚

¥880 （税込¥968）

高知産モンゴイカの刺身 ¥1280 （税込¥1408）

カレーアヒージョ
四万十ポークのポークパテの

¥1180 （税込¥1298）

ブルスケッタ
土佐の赤カツオフレークの

¥1600 （税込¥1760）

四万十うなぎの炭火焼き
土佐の塩丸使用

¥3000 （税込¥3300）

肩ロースの炭火焼きステーキ
四万十芋ポーク

¥1800 （税込¥1980）

モモ肉の炭火焼き
大川村はちきん地鶏

¥1800 （税込¥1980）

土佐あかうしの炭火焼き
幻の和牛

¥3000 （税込¥3300）

Kouchi Fair

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

高知フェア第二弾！！

土佐の
天日塩で

土佐の
天日塩で

土佐の
天日塩で

高知の旨い食材見つけてきました！



エビ＆小イカのアヒージョ

¥1080 （税込¥1188）

Ajillo

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

人生で一番美味しいアヒージョ

アヒージョとご一緒に！

オリーブオイル、タカの爪、たっぷりの旬野菜、にんにく、
シェフ秘伝のソースを加えて仕上げた広島No.1のアヒージョです。

人気NO.1

四万十ポークの
ポークパテのカレーアヒージョ

バケット メルバトースト

¥1180 （税込¥1298）

高知食材おすすめ

¥580 （税込¥638） ¥380 （税込¥418）



大野アサリのアヒージョ

高知 四万十鶏の
赤ワイン煮込みアヒージョ

廿日市大野町

¥1180 （税込¥1298）

サーモン&土佐ジローの卵
クリームアヒージョ

スルメイカ＆イカスミアヒージョ
¥1080 （税込¥1188）

炭火焼き牛ハラミのアヒージョ
¥1580 （税込¥1738）

¥1380 （税込¥1518）

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

高知の旨い食材見つけてきました！

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

Ajillo 人生で一番美味しいアヒージョ

¥1180 （税込¥1298）



炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

店名でもある『シャルボン』はフランス語で『炭』を表しています。産地にこだわった食材を炭火で焼いて仕上げます。

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

Charbon 炭火焼き料理

広島の有名牧場! なかやま牛イチボ 炭火焼きステーキ 150g
旬の焼野菜、蒲刈の藻塩、吉和のわさび

¥2700 （税込¥2970）

ダントツ人気NO.1　シャルボンの名物料理



炭火焼きステーキ＆旬の焼き野菜

四万十 “芋ポーク” 肩ロース

土佐はちきん地鶏モモ肉炭火焼き
¥1800 （税込¥1980）

¥1800 （税込¥1980）

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

店名でもある『シャルボン』はフランス語で『炭』を表しています。産地にこだわった食材を炭火で焼いて仕上げます。

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

Charbon 炭火焼き料理

¥3000 （税込¥3300）土佐あかうしの炭火焼き&旬の焼野菜
高知“幻の和牛”

高知県大川村

1日3食限定
土佐の
天日塩で

土佐の
天日塩で

土佐の
天日塩で



炭火焼ステーキ&旬の焼野菜
赤ワインマスタードソース

ハンガリー産 鴨肉

オーストラリア産 ラムチョップ炭火焼き 
¥1800/1本 （税込¥1980）

¥2200 （税込¥2420）

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

店名でもある『シャルボン』はフランス語で『炭』を表しています。産地にこだわった食材を炭火で焼いて仕上げます。

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

Charbon 炭火焼き料理

奈良No.1フレンチ“imagami”&炭火焼き屋のコラボメニュー

黒毛和牛の赤ワイン煮込み
炭火焼き仕立て ¥2600 （税込¥2860）

(※写真は 3 本分です。)



天国に一番近い島で育った

実は、うなぎの旬は脂がのってくる冬!

北海道十勝産

（プレーン＆ハーブ）

安芸高田市”広島熟成鶏”手羽先　ゆずコショウ風味（4本）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（2本）

でっかいソーセージ

¥980 （税込¥1078）

¥580 （税込¥638）

¥480 （税込¥528）

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

店名でもある『シャルボン』はフランス語で『炭』を表しています。産地にこだわった食材を炭火で焼いて仕上げます。

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

Charbon 炭火焼き料理

土佐の塩丸使用
四万十塩うなぎの炭火焼き

¥3000 （税込¥3300）

四万十豚粗挽きソーセージ2種

天使のエビ2尾
¥680 （税込¥748）

トヨニシ牛のカルビ串
黒にんにく仕込みソース

¥1200 （税込¥1320）

¥780 （税込¥858）
¥2100 （税込¥2310）

1本
3本



土佐流の”たまごかけご飯”
龍馬もなっとく！天日塩でたべる

香り米チャーハン

神の香りのリゾット

Finishing dish

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

〆の一品

土佐ジローの卵と香り米～神の香り～
土佐天日塩をかけて

高知・四万十町産　香り米～神の香り～100％使用
～ナッツ、ポップコーンの香りがふわりと・・・　希少性の高い香り米～

¥780 （税込¥858）

¥1080 （税込¥1188）

¥1200 （税込¥1320）



（トマト or トマトクリーム or クリーム or オイル）

炭火焼きナポリタン

シェフ中野の気まぐれパスタ

Finishing dish

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

パスタ

¥1300 （税込¥1430）

¥1200 （税込¥1320）



ワイン屋おすすめ！
おつまみにもなる燻製チーズケーキです！

高知土佐山産 しょうがの和菓子

¥780 （税込¥858）

¥780 （税込¥858）

¥780 （税込¥858）

バスク風豆乳のチーズケーキ
くるみザクザクブラウニー

¥780 （税込¥858）

¥580 （税込¥638）

¥380 （税込¥418）

大人のチーズテリーヌ

アイスクリーム盛り合わせ

オーガニック畑の生姜糖

大和茶のシフォンケーキ

Dessert

奈良のNO１フレンチ“Imagami”
こだわりの絶品スイーツ

炭火焼&ワインIZAKAYA
シャルボン

ADDRESS: 広島市中区袋町7-12-1F　TEL: 082-249-0238 

OPEN 17:30
CLOSE 24:00

デザート




